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Mitonnée de bœuf 

à l’étouffée
Descriptif produit

Le produit : Sauté de bœuf assaisonné et cuit 

Produit frais 

Conditionnement : Poche sous-vide thermoformée blanche 

Poids : 2.00 Kg environ 

DLC : 60 jours 

Colisage : 6 poches par carton 

Les Avantages
✓ Gustatif : une viande d’une tendreté

exceptionnelle grâce à une cuisson lente et

longue (8h) à basse température

✓ Un aspect fondant dans la bouche idéal pour

petits et grands

✓ Praticité : déjà cuit, prêt à l’emploi

✓ Sécurité bactériologique : produit cuit dans

son emballage final

Conseil de mise en œuvre
Très rapide : ouvrir la poche et faire réchauffer son 

contenu. Il est possible de faire réchauffer la poche 

directement au bain-marie. 

Idéale en plat principal, accompagnée d’une julienne 

de légumes, ou bien plus simplement d’une bonne 

purée maison. 
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