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Filet de dinde Croq cuit

Section 10*10 cm

Descriptif produit

Le produit - Filet de dinde cuit, standard, traité en salaison et de
section 10*10 cm
Produit frais
Conditionnement :  Boyau incolore
Poids 3,700 Kg
DLC: 60 jours
Colisage : 6 filets de dinde Croq par carton

v/ Matiére premiéere qualitative : viande de
filet de dinde

v Facilité : le boyau s’enléve sans difficulté
et peu d’exsudat est présent. La découpe
est idéale avec un taux de miettes tres
faible et une aisance apportée par une
texture assez ferme.

v"Un go(t caractéristique de viande de dinde
traitée en salaison.

v"Un visuel attractif avec une couleur

: ; creme a rosee
v/ Sans porc, sans alcool, sans OGM
v' Pas d’os : pas de perte
v

Produit prét a I’emploi

Conseil de mise en ceuvre

Mise en ceuvre facile : la texture donnée a ce filet de
dinde croq permet une découpe qui laisse libre cours a
votre imagination : tranches plus ou moins fines, dés,
lamelles. ..

Consommation a froid en tranches en assiette de
charcuterie ou en sandwichs, en cubes ou émincés dans
une salade ou encore a chaud dans des quiches, pizzas
Ou autres crogques-messieurs.
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